SAUSAINUKAI SU KIETUOJU SURIU DZIUGAS®
IR CIOBRELIAIS

Ingredientai

115¢9 sviesto

100 g tarkuoto kieto surio DZIUGAS
250 ml milty

1/4 valgomojo Sauksto pipiry

1 valgomasis Saukstas dziovinto ciobrelio

PARUOSIMAS

Sviesta sumaiSyti su pipirais. |berti miltus ir tarkuotg strj Dziugas. ISmaiSyti ir iSminkyti. Déti j Saldytuva ir palaikyti
apie pusvalandi. IS teSlos iSkocioti laksta, iSpjauti norimos formos sausainukus. Apibarstyti ¢iobreliais ir kepti iki 180
laipsniy jkaitintoje orkaitéje. Paprasciau ir nebdna!



