CHLEB Z PASTERNAKU, SERA TWARDEGO
DZIUGAS® | SZALWII

N |

Ingredientai

175¢

50¢g

1 tyzka

225¢

1i1/2 tyzeczki
1i1/2 tyzeczki
2

1 tyzka

8

1 tyzeczka

PRZYRZADZANIE

W naczyniu wymiesza¢ make, sél i proszek do pieczenia. Dodac tarty pasternak i od razu dobrze wymieszad.
Wrtozy¢ ser pokrojony w kostke i posiekang szatwie. W osobnej misce nalezy roztrzepac jajka z mlekiem i ostroznie
wla¢ do mieszanki z mgka. Delikatnie miesza¢ do uzyskania lepkiej gestej masy. Wytozy¢ mase na posypana maka
blache, uformowad okragta butke. Posypa¢ maka, na wierzchu utozy¢ pokrojony w plasterki ser (25 g) i zamoczone

pasternaku

sera twardego DZIUGAS
posiekanych listkéw szatwii
maki

proszku do pieczenia

soli

duze jajka

mleka

listki szatwii

oliwy z oliwek

w oleju listki szatwii. Piec w piekarniku rozgrzanym do temperatury 190C przez 45-50 minut.



