MOLIUGINIAI VIRTINUKAI SU KIETUOJU SURIU
DZIUGAS®

4

Ingredientai

1 stikliné molitgy tyreés

1 arbatinis Saukstelis Svieziy cCiobreliy lapy
1,5 ~ 2 stiklines milty

1 kiausinio trynys

25g kietojo strio DZIUGAS
50¢g sviesto

10 g Salavijo lapy

pagal skonj druskos

pagal skonj juodujy pipiry

pagal skonj tarkuoto sario DZIUGAS

PARUOSIMAS

Molitgo tyre sumaisyti su Ciobreliais, miltais. |leisti kiauSinio trynj, sutarkuoti sirj, pagardinti druska, pipirais ir
gerai iSmaisSius déti porai valandy j Saldytuvg, kad maseé sutvirtéty. AtSalusig mase isSversti ant miltuotos lentelés ir
formuoti virtinukus. | verdantj pastdytg vandenj sudéti virtinukus, iSkilus jiems | pavirsiy, pavirti dar puse minutés

ir iSimti. Sviesta istirpinti keptuvéje, sudéti Salavijo lapelius ir pakepti, kol jie pradés spirgéti. Virtinukus iSdélioti j
IéksStes, uzpilti “Salavijiniu” sviestu, uztarkuoti sGrio ir patiekti.



