MARINUOTAS KIETASIS SURIS DZIUGAS®

Ingredientai

200 g kietojo strio DZIUGAS
200 ml kokybisko alyvuogiy aliejaus
1/4 arbatinio

. L rukytos paprikos
Saukstelio

1/4 arbatinio

. L susmulkinty paprikos dribsniy
Saukstelio

nuluptos ir sutraiskytos peiliu

3 Y . .
cesnako skiltelés

4 Sakelés Svieziy rozmariny

4 Sakelés Svieziy ciobreliy

PARUOSIMAS

| Svary stiklainj supilkite aliejy, rukytg paprika, paprikos dribsnius ir cesnakus. Sudékite prieskonines zoleles ir
galiausiai, gabaliukais sulauzytg sarj. Apverskite stiklainj aukstyn kojomis ir palaikykite 1 minute, kad aliejus
pasiskirstyty.

UZsukta stiklainj dékite | Saldytuva ir laikykite bent vieng valanda. Sdrj marinuoti galite iki dviejy savaiciy - taip jis
igaus daugiau skonio.

Patiekite kambario temperaturos.

Toks sdris tinka uzkandziams vienas, juo skanu pagardinti salotas. Kartu su siriu j stiklainj galite jdéti ir alyvuogiy -
turésite puikiy uzkandziy asorti.



