PARSNIP, HARD CHEESE DZIUGAS® AND
SAGE BREAD

Ingredientai

17549 of parsnip

50 g hard cheese DZIUGAS
1 tablespoon of chopped sage leaves
225¢g of flout

1 1/2 teaspoon of baking powder

1 1/2 teaspoon of salt

2 large eggs

1 tablespoon of milk

8 sage leaves

1 tablespoon of olive oil

PREPARATION

Inde sumaisyti miltus, druska ir kepimo miltelius. |tarkuoti j jj pastarnokus ir iSkart gerai iSmaisyti. Sudéti kubeliais
pjaustyta sarj ir smulkintus Salavijus. Atskirame dubenélyje iSplakti kiauSinius su pienu ir atsargiai supilti | milty
misinj. Svelniai iSmaisyti, kol gausite lipnia tirsta mase. Jg sukrésti ant miltais pabarstytos skardos, suformuoti
apvalig bandele. Pabarstyti miltais, ant virSaus sudéti griezinéliais pjaustyta surj (25 g) ir aliejuje pamirkytus
Salavijo lapelius. Kepti 190 C jkaitintoje orkaitéje 45-50 minutes.



