FASZEROWANY BAKtAZAN Z SEREM
TWARDYM DZIUGAS®

Ingredientai

2 garscie tartego sera DZIUGAS
5049 kietbasy chorizo

1 pomidor

50¢g szpinaku

1 papryka

3 tyzki oliwy z oliwek

do smaku sél, pieprz

1 baktazan

PRZYRZADZANIE

Rozgrzad piekarnik do 200 stopni.

Baktazan lekko wydrazy¢ i wydrazone czesci drobno posiekad. tédki z baktazana posmarowac oliwg z oliwek,
posypac solg i pieprzem, utozy¢ na blasze i piec 8-10 min.

W tym czasie rozgrzac patelnie, wla¢ troche oleju i smazy¢ kawateczki kietbasy chorizo przez okoto 2-3 minuty.
Doda¢ papryke, migzsz wydrazony z baktazana, pomidor i piec przez kolejnych kilka minut. Na koncu doda¢ szpinak.

Odstawi¢ patelnie z ognia i wsypac potowe sera, dodac sél i pieprz. Wymieszad i tyzka naktadad do pieczonych
potéwek baktazana. Posypad pozostatym serem i zapieka¢ w piekarniku przez okoto 6-10 min.



