CIASTECZKA Z SEREM TWARDYM DZIUGAS® |
TYMIANKIEM

Ingredientai

115¢9 masta

100 g tartego sera twardego DZIUGAS
250 ml maki

1/4 tyzki pieprzu

1 tyzka suszonego tymianku

PRZYRZADZANIE

Masto wymieszac z pieprzem. Wsypad¢ make i ser tarty DzZiugas. Wymieszac i wyrobi¢ ciasto. Wtozy¢ od lodéwki i
potrzymac okoto pdt godziny. Z ciasta rozwatkowad arkusz, wycig¢ ciasteczka o dowolnym ksztatcie. Posypacd
tymiankiem i piec w piekarniku rozgrzanym do 180C. Nic prostszego!



