TOST (BRUSCHETTA) Z PIECZONYMI
WINOGRONAMI | SEREM TWARDYM DZIUGAS®

Ingredientai

1 kis¢ czerwonych winogron
wtoski chleb

125¢ ser ricotta

1 tarte skorki cytryny

szczypta soli

odrobina oliwy z oliwek

40 g sera twardego DZIUGAS

Swiezego tymianku

PRZYRZADZANIE

Winogrona zerwac z kisci, utozy¢ w formie do pieczenia, skropic¢ oliwg z oliwek i doprawi¢ solg. Wszystko wymieszad
i piec w temperaturze 200C przez 7 min. Chleb pokroi¢ na kromki, posmarowac po obu stronach oliwg z oliwek i
usmazy¢ na patelni z obu stron, az sie fadnie zarumieni. Ser ricotta wymieszad zeskérkami z cytryny i szczypta soli.

Tosty posmarowacd serem ricotta, utozy¢ na nich po kilka winogron, posypa¢ tartym serem twardym i udekorowacd
kilkoma listkami tymianku.



