PASTA MIT SPINAT UND DZIUGAS®
KASESAUCE

Ingredientai

800 g Pasta

15¢ frischer Spinat
259 Zwiebeln

1 Zehe Knoblauch

1 Zweig Thymian

70 g suBe Sahne

40 g Hartkése DZIUGAS
1EL Pflanzendl

ZUBEREITUNG

Zwiebeln anbraten, Knoblauch und Thymian hinzufiigen, mit Sahne auffiillen und kochen. DZIUGAS hinzugeben und
warten, bis er geschmolzen ist, dann die Sauce vom Herd nehmen.

Die Pasta kochen, in ein Sieb gielRen, sofort den frischen Spinat hinzufiigen und schnell umrihren. Die Nudeln in
einen Teller geben und die Sauce einfullen. Mit Kase und frischen Krautern bestreuen.



