BABA WIELKANOCNA Z SEREM DZIUGAS®

Ingredientai

175 ml
50049
150 g
759
309

300 g

100 g

Polewa:
1/2

100 g
50¢g

z6ttka

mleka

maki

cukru pudru

masta

drozdzy

szczypta soli

starta skérka z 0,5 cytryny

suszonych owocdéw (na przyktad, rodzynek,
moreli, zurawiny)

Ser DZiugas Mild 12 mies. dojrzatosci w
kawateczkach

sok cytrynowy
cukru pudru
ser DZiugas

PRZYRZADZANIE

Ciasto powinno wyrosna¢, pozostawiamy na 45 min. Wymieszang mase wylewany na wyrosniete ciasto. Ciasto
rosnie przez 45-60 min. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180-200 C. Piec przez 45 - 50 min

Smacznego.



