
МАКАРОНЫ СО ШПИНАТОМ И СЫРНЫМ 
DŽIUGAS® СОУСОМ

ПРИГОТОВЛЕНИЕ
Обжарить лук, добавьте чеснок, тимьян, добавить сметану и вскипятить. В конце добавить сыра DŽIUGAS, 

подождать, пока он расплавиться, и снять соус с огня.

Сварить макароны. Откинуть на дуршлаг, сразу добавить свежий шпинат и быстро перемешать. Выложить 
макароны в тарелку и залить соусом. Затем посыпать сыром и зеленью.

Ingredientai

800 г макарон
15 г свежего шпината
25 г лука
1 долька чеснока
веточка тимьяна
70 г сливок
40 г твердого сыра Džiugas
1 столовая ложка растительного масла


